Skagentarta
Lagg pa tallrik och at.

Soppor
Varm sakta i kastrull, spad ev med en skvatt vatten. Hall upp den kokheta soppan i skalar.
Toppa med rakor alt. Bacon.

Vitloksbrod
Laggs i ugnen strax innan servering. 200 grader ca 5-10 minuter.

Varmratter
Sank temperaturen i ugnen (efter vitloksbroden) till 150-175 grader. Varm gratang och sas i
god tid.

Tiden pa gratangen ar beroende pa hur mycket det ar i formen. Den ar fardig nar den ar
varm och har fatt farg. Varm den bakade potatisen i ugnen.

Varm sasen sakta i kastrull.

Lamm, rodtunga och flaskfilé kors pa samma temperatur, 150-175 grader. Lat det sta i
rumstemperatur innan ni ldgger det i ugnen. Garna nagon timma innan. (Framférallt om ni
vill ha lammet medium). Lamm: ca 5-10 minuter i ugnen. Flaskfilé: ca 20-25 minuter,
rodtunga ca 10-15 minuter.

Tank pa att tiderna varierar beroende pa hur mycket det ar i formen samt pa om ni har
varmluftsugn eller vanlig ugn.



